CENNIK CUKRARSKYCH VYROBKOV

STREDNA ODBORNA SKOLA POTRAVINARSKA

Platny od 1.2.2024

CABAJSKA 6, 949 01 NITRA

Kod Nazov vyrobku Hmotnost v kg| Cenav € /ks
Moosové dezerty
401 |Dezert orieskovo nugatovy 0.100 2.40
402 |Oval visnovy 0.110 2.60
403 |Dezert malinovy 0.100 2.10
404 |Dezert kavovo karamelovy 0.110 2.40
405 |Mousse bielo-tmavo ¢okoladovy 0.100 2.40
406 |Mousse Rafaello 0.100 2.40
407 |Citronové semifredo 0.100 2.00
288 |Cukrovinka 0.010 1.00
399 Hruskovo-karamelovy bezlepkovy 0.070 5 £Q
dezert
411 Vanillkovo—(”:okolédov{/ poharik s 150ml 1.80
ovocim
Zakusky
408 |Laskonka velka 0.040 0.80
410 (Laskonka mala 0.020 0.40
119 |Kocka francuzka 0.050 0.80
186 |Kocky dvojfarebné 0.030 0.70
114 |Rezy ananasové 0.040 0.80
102 |Rezy dobosové 0.040 0.80
127 |Rezy mandlovo tortové 0.050 0.80
126 |Rezy medové 0.050 0.70
107 |Rezy puncove 0.050 0.70
123 |Rezy orechove 0.040 0.80
101 |Rezy sacherové 0.030 0.60
419 |Rezy tvarohové s ovocim 0.060 0.70




118 |Rezy vaflové , 0.030 0.50
178 |Rezy visnovo-tvarohové 0.040 0.70
376 |Rezy visnovo-tvarohové bezlep. 0.040 0.70
111 [Rezy zebra 0.040 0.50
180 |Dobrota nebeska 0.040 0.80
105 |Rolada kokosova 0.040 0.50
286 |Rolada gastanova 0.045 0.80
116 [Rolada orechova 0.050 0.80
121 |Rolada ovocna 0.040 0.80
106 |Kokoska plnena 0.050 0.80
108 |Snehové parizske 0.030 0.70
109 |Spice likérové 0.040 0.90
372 |Spenatové kocky 0.050 0.80
112 |Vencek vajecny 0.040 0.70
433 |Tartaletky 0.040 0.80
113 |Trubicky listové 0.030 0.40
434 |Trubicky macané s ovocnou napliou 0.025 0.50
435 Tr’ubiv(”:ky macané s karamelovou 0.030 0.60
napliou
115 |Kolacik linecky 0.030 0.40
120 |Banan karamelovy 0.040 0.70
147 |Zrno kavové 0.050 0.90
169 |Muffin 0.070 0.80
437 |Gulky gastanové 0.040 0.70
187 |Gulky rumové 0.040 0.40
338 |Medovnik plneny 0.040 0.80
140 |Podkova makova 0.060 1.00
104 |Jadrovy rohlik 0.040 0.50
141 |{Ucho orechové 0.060 1.00
400 |Torticka pavlovova 0.060 1.40
418 |Veternik 0.120 1.30
Torty
133 |Torta ananasova 1.700 35.00




132 |Torta penova 1.800 35.00
417 |Torta DE LUXE 3.500 56.00
139 |Torta detska penova 0.900 17.00
131 |Torta domaca ¢okoladova 1.800 35.00
415 |Torta marlenka 0.100 1.30

- |Torta sencanka cela 0.960 24.00
174 |Torta sencanka rez 0.060 1.50
375 |Torta sencanka rez bezlep. 0.060 1.50
135 |Kniha doboSova 30 rez 1.500 25.00
136 |Kniha dobosova 60 rez zatvorena 3.000 50.00
129 |Kniha dobosova 60 rez otvorena 3.500 55.00

Nasobky
142 [Nasobok puncovy* 0.400 7.10
143 |Nasobok zebra* 0.400 5.10
144 |Nasobok dobosovy* 0.400 8.10
145 |Nasobok sacherovy® 0.300 6.10
146 |Nasobok kokosovy* 0.400 5.10
Trvanlivé pecivo

398 |Bezlepkové linecké susienky 0.100 2.00
155 |Rozky kokosove fukaneé 0.250 1.80
159 |Rozky orechové fukane 0.250 2.20
153 |Pecivo snehové cokoladové 0.250 2.00
152 |Pecivo snehové sypané 0.200 2.00
161 |Piskoty kakaové trené balené 0.250 2.00
160 |Rozky vaflové obalované 0.250 1.80
175 |Kocky grilazoveé 0.030 0.50
154 |Kolaciky linecké trené balené 0.250 2.10
158 |Kolaciky linecke balené 0.250 2.40
283 |Listové Stvorceky s glaztirou 0.150 1.20
166 [Pernik 1dkg 0.010 0.35
282 |Marokanky 0.100 2.20
289 |Margaréetky 0.020 0.50




176 |DIA celozrnné labky 0.200 3.30
412 |Burizonové gulky 0.200 2.60
Ozdoby na torty
274 |Dekoracia ¢okoladova 0.050 1.80
275 |Dekoracia ovocna 0.100 2.50
150 |Ozdoba mliecna na tacke 0.200 2.00
151 |Ozdoba mlieCna na torte 0.200 2.00
149 |Ozdoba z modelovacej hmoty 0.200 3.00
Ozdoba z ovocia podla individualnej
poziadavky**

Obalovy material

298 |Kartén velky : 1.50

299 |Kartén zakuskovy - 1.40
*nasobok = 10 ks vyrobku + obalovy material / / \\
**cena ozdoby z ovocia sa odvija od poZiadaviek zdkaznika S . & e, s L\

Ing.Katarina Curillova
riaditelka skoly




